
 

 

 

 

ROSATO DELLE RIPALTE 
 

TENUTA DELLE RIPALTE 
LOC. RIPALTE / ISOLA D’ELBA 

 

 

RESA PER ETTARO 
60 ettolitri 

 

VINIFICAZIONE 
Dopo la vendemmia manuale, le 

uve di Aleatico vengono pigiate in 

pressa; il mosto viene fermentato 

ad una temperatura controllata di 

15°18°C. Viene imbottigliato 

successivamente in primavera e 

affinato poi in bottiglia. 

VITIGNO 
100% Aleatico 

 

REGIONE 
Capoliveri, Isola d’Elba  

 

DENOMINAZIONE 
IGT Costa Toscana Rosato   

 

BOTTIGLIE PRODOTTE 
18.000 bottiglie  

 

NOTE DEGUSTATIVE 
L’Aleatico in Rosa mantiene i sentori tipici del Passito e 

la sua complessità aromatica, su una base fresca e 

sapida di grande bevibilità.  

 

ABBINAMENTI 
I frutti di mare, il fritto ed il pesce crudo sono un 

abbinamento perfetto. È un ottimo vino da aperitivo e 

per felici momenti conviviali. 


